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Rapid alert System for Food and Feed
Sisterma di Allerta Rapido per aAlimenti e Mangimi

Relazione Annuale 2017



Spreco alimentare - Piemonte (¥

450.000 tons/anno
famiglie = 47%
agricoltura = 32%,
distribuzione = 15%,
trasformazione industriale = 2%
ristorazione = 4%.

(*) fonte Federdistribuzione



Legge 166/2016
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Programmazione di campagne di comunicazione
per sensibilizzare i consumatori e le aziende...



247521104 19/09/2017 11:56:54

3. Cosa comunicare?
Moistore bt Sttt .... una serie di rischi reali o percepiti
o Aspetti di sicurezza legati ai food
seson consliv dolc socotont e cosamtor e produton ingredients (Additivi, Aromi, Enzimi);
A ——— Manipolazioni e preparazioni
domestiche, conservazione dei cibi
crudi/preparati;.....

I rischi in sicurezza degli alimenti:

Perché, come e cosa & importante comunicare

La comunicazione ed il coinvolgil dei p i d'i cittadini in primis,
rappresenta uno dei valori fondanti dell’Autorita europea per la sicurezza alimentare
(EFSA), dimportanza pari all'indipendenza del processo di valutazione del rischio, come stabilito
dal regolamento istitutivo (Reg. (CE) n.178/2002).

In particolare, I'articolo 42 del regnlamenm per il quale I'EFSA deve sviluppare "contatti
efficienti con i rapp i dei edepmd'uﬂm con gli operatori delle industre di
trasformazione e con tutte le altre parti interessate”, cosi come gli articoli 38 e 40, relativi a
trasparenza e comunicazioni, rispondenc al blsluqno legittime dei soqaetti interessati di capire i

i della val del rischic e ibile un dibattito infermate su questioni
scientifiche delicate e importanti afferenti al mandato dell 'EFSA.

Tali principi sono di essenziale importanza perché volti a diffondere fiducia nell'operato
dell'EFSA da parte di tutti i portatori di inberuse [sta.heho!der}. che, nello spedifica, sono
distinguibili in "portatori di ir istituzis ", cioé gli ismi con i quali I"EFSA ha I'abbligo

] ] ]
d oullab Istitu dell’'UE e degli Stati by deIIUE O tifi
e o gt o8 T e o) ...attenzione agli sprechi

gcwematwe (ONG) e i soggetti che ~operano lungo la ﬁllem agmallmentare. dallagricoltura
all'industria di fi i dalla distribuzione alla e,

In attuazi del proprio | quindi, EFSA attua azioni orientate al coinvolgimento
di tutte le parti interessate, come ribadito anche nel documento "Strategia EFSA 2020 - Scienza
affidabile, alimenti sicuri - Proteggere la salute dai consumatori con pareri scientifici indipendenti
sulla catena alimentare”.

I principi dell’ ita compresi il coir elac Itazi delle parti
interessate, sono applicati anche in ciascuno State membro nelle funzioni svolte dagli Organismi
nazionali di riferimento di EFSA.

In Italia tale ruclo & attribuito al Ministero della Salute - Direzione generale degli
organi collegiali per la tutela della salute (DODCT‘S] nel cui ambito opera la Sezione
consultiva delle associazioni def © i e dei prod, i in materia di sicurezza

fi = del Comitat le per la sicurezza allmeritane [CNSA] che rappresenta un
tavolo di confronto tra istituzioni (Ministeri @ Regioni) & portatori d'interesse (c
produttori, parti sodali). In particolare, la Sezione consultiva si pone 'obiettive di |ndw1duare
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Progetto di marketing
sociale per la prevenzione
degli sprechi alimentari




UNIVERSITE
analisi : il questionario online DE GENEVE

FACULTE DE MEDECINE

InFiagine sugli stili e le abitudini
alimentarj: ASLCN2 - Universita di
Ginevra

iniversith ol Ginevra nog




Nulla o quasi...
Poco...
Abbastanza...
Molto/-issimo...

Ritieni di sprecare cibo?

= 36,7%

=12,7%

86,5%

= 49,8%



Prima di fare la spesa(come ti comporti?)...

Redigo una lista (e la rispetto..con attenzione alle offerte)
= 58%

No lista

= 35,2%

Altro ( 7))

98%




L ettura etichetta, scadenza ecc

= 75%

Preferenze personali (scadenza..??)
= 12,3%

Altro modo

=12,7%




Attenzione all’uso dell’acqua (livello di...)

Elevato

Medio

=16%

Basso

Nullo

=7,7%

= 25,7%

= 50,6%

o

SOR )



Utilizzo “save bag” ( pasti avanzati fuori casa)

Si

= 21,9%

No( ...mi vergogno )

= 34,8%

Non sapevo che...

= 43,3%




Frutta/

verdura
35 % ca latte/deriv

12% ca

ﬁﬁiﬁr

Il meno sprecato ? b b b m = 0,9%



50% ca favorevole ad ulteriori approfondimenti
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Attenti allo spreco !

Progetto di marketing
sociale per la prevenzione
degli sprechi alimentari
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Medicina Veterinaria
Preventiva




Prevenire lo spreco alimentare.
Promuovere stili di vita sostenibil.

@ ATTENTI ALLO SPRECO @

Wustrazione of 0 isnardie logo del progetto of C Lourio - LICED ARTISTICO PINOT GALLIZIO o Alba, A. 5. 2017-2078 closse 578

Per saperne di pid visita il sito
www.aslcn2.it
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Corsi UNI.TRE



La dicitura "Da consumarsi .
preferibilmente entro” indica la data dei consumatori non conosce il

dopo la quale I'alimento pud essere significato della dicitura "da
ancora consumato ma potrebbe non consumarsi preferibilmente
essere al meglio come qualita entro®

La dicitura "Da consumarsi entro" dei consumatori non conosce il
indica la data dopo la quale non & piit  significato della dicitura "da
sicuro consumare un alimento consumarsi entro”




Temperatura °C

Sterilizzazione+121°

Pastorizzazione
Cottura +75°

Cibotiepido +45°

Ambiente +20°

Refrigerazione  +4°
(Frigorifera)

Congelamento -18°
(Freezer)

Effetti sui
Microrganismi

Eliminazione di tutti i
Microrganismi e le Spore

Eliminazione Patogeni
Riduzione Non Patogeni
Sopravvivenza Spore

— | CRESCITA RAPIDA *
= Pericolo per I'igiene
degli alimenti

Crescita lenta

i Crescita bloccata

J

Frutia e verdura

" +1

'C

mmm +10°C (ﬁq

Uava, burro

+10°C










save bag - ristorazione




Giornata Nazionale
di Prevenzione
dello Spreco Alimentare










PREVENZIONE

=

Centro di epidemiologia
e prevenzione della
tubercolosi

Epidemiologia,
promozione salute e
coordinamento attivita
di prevenzione

~ Promozione ed

educazione alla salute

Servizio vaccinazioni -
profilassi malattie
infettive

lgiene alimenti e
nutrizione

Medicina dello sport

Prevenzione e sicurezza
degli ambienti di lavoro

Prevenzione e sicurezza
negli ambienti di vita

Servizio veterinario -
Area A, Sanita Animale

Servizio Veterinario -
Area B, Iglene alimenti di

R R 3 N s s T v Bt N S
Dipartimento di Prevenzione

Attenti allo spreco

0 i mo smw 0‘

11 tema dello spreco alimentare occupa un posto di primo piano all’ mtemo delle politiche internazionali ed europee in materia
di sostenibilita dei modelli di produzione e consumo e di pmmozmne di comportamenti e stili i vita etici & consapevoli.

L'Asl €N2, con il patrocinio della Regione Piemonte e in collaborazione con il Centro Regionale di Documentazione per la [%
Promozione della Salute (DoRS), da il via al progetto "Attenti allo sprecol” per la prevenzione degli sprechi alimentari e [
promozione di stili di vita sostenibil. ‘

Liniziativa, gia condivisa con alcuni soggetti interessati al tema, che plevede una serie di interventi e azioni dj infor mazione,
educazione e sensibilizazione, & aperta ad altn eventuali partne: e costentton presenti sul nostro territorio.

Ogni anno, 1,6 miliard di tonnellate di cibo, un terzo della quantlta totale di cibo prodotto nel mondo. viene narce a



“ sgairuma nen, per piasi..!”



